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Åbningstider 
Der er kommet nye åbningstider – se menuplan for dec.
Julemenu og Nytårsplatte
Vi vil gerne være behjælpelige med at lave en andemenu til dem, som gerne vil have Julemenu. Den består af Saftig andesteg, kartofler, appelsinsauce, rødkål, grønkålssalat med sprøde æbler og risalamande med kirsebærsauce.
Pris:  1 Spisebillet Plus 100 kr.  
Bestil venligst i receptionen og betal til Yvonne inden 13. dec. 
Afhentes eller udbringes senest kl. 12.00 den 23. dec.
Alle Julemenuer er lige til at varme enten i ovn 20 min. 170 grader, eller mikroovn. De bliver pakket i 3 rums bakker. 
Nytårsplatte: Paneret torsk med tartarsauce, Tigerrejer med aioli, Lakserilette med djævledressing, rørt tartar, 2 slags oste, Varm hummersuppe, Brød, Smør,1 stk. konditor dessert fra Casper Graabæk.
Pris: 1 Spisebillet Plus 200 kr. 
Bestil venligst i receptionen og betal til Yvonne inden 20. dec.                              Afhentning: I køkkenet den 31. dec. senest kl. 12.00.                                
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